
塩原の秋と言えば・・・紅葉と高原大根！
　　　　　　　　　   塩原の冷涼な気候の中で作られる、
　　　　　　　　　　　　　 日本一おいしい大根を食べに来て下さい！

2022年9/23(金)～11/23(水)
大根の生育状況によって変わる場合がございます。

塩原高原大根塩原高原大根塩原高原大根キャンペーンキャンペーンキャンペーン

秋の旬感ベジたべる！秋の旬感ベジたべる！秋の旬感ベジたべる！

「しおばラブ」で検索！



■ 宿泊施設（ご宿泊時の夕食や朝食の一品として）
　松楓楼松屋／恵山荘／丸屋旅館／亀の井ホテル塩原／彩つむぎ／小梅や
　湯の花荘／明賀屋本館／柏屋旅館／福久寿苑／光雲荘／山口屋旅館
　源泉の湯東や／やまなみ荘／塩原山荘／ますだや／上会津屋／梅川荘／赤沢温泉旅館　　
　ガストホフ夢木香／まじま荘／たちばな家／和楽遊苑／奥塩原高原ホテル／渓雲閣
　湯荘白樺／大出館／ゑびすや

■ 飲食店（大根の美味しさ引き立つ料理を各店の味で！)
　滝見亭(蕎麦)／延四郎(蕎麦)／カフェレストラン洋燈／三條屋(蕎麦)／栄太楼
　是庵たみ吉／くだものやカフェ藤屋／しおばら千二百年物語／グリル三笠軒
　農村レストラン関の里／関谷もみじの里/ チーズガーデン塩原珈琲
　

～塩原高原大根のおいしさのひみつ～ 

～ 塩原高原大根の料理が食べられるお店 ～

塩原温泉うんまいもんプロジェクト

※大根の生育や仕入れ状況により、対応ができない場合もございますのでご了承ください。
※各施設の営業状況は各自ご確認くださいますようお願いいたします。

火山灰を含む水はけの良い土壌で
のびのびとまっすぐ育つ！

高原特有の朝晩の寒暖差で
たっぷりと蓄えた甘み！

味もしっかり染み込む柔らかさ！

ⒸONSEN MUSUME PROJECT
塩原温泉観光大使　塩原八弥

包丁を入れると吸い付くようなみずみずしさの塩原高原大根。
まずは生のまま、召し上がってみてください！
パリッとしたジューシーさがお楽しみいただけます。
甘さと旨みが際立つふろふき大根や、味がしっかりしみこむ煮物はもちろん、
サラダやきんぴら、唐揚げや天ぷらなど、幅広くお使いいただけます。
葉っぱも元気なうちに刻んで、お味噌汁や炒飯などに使ってみてくださいね！

～ 塩原高原大根が買えるお店（市外局番 0287） ～

※かぶの生育や仕入れ状況により、対応ができない場合もございますのでご了承ください。

みどり園・・・・・・・・℡ 32-5800
産地直売所ほさか・・・・℡ 32-2483
菅原農園・・・・・・・・℡ 32-3447
コスガ農園・・・・・・・℡ 32-2193
市村農園・・・・・・・・℡ 32-2492　
いわなや・・・・・・・・℡ 32-4604　
延四郎・・・・・・・・℡ 090-5568-3439
ごーる田・・・・・・・℡ 090-4955-4325

塩原もの語り館・・・・・℡ 32-4000　
アグリパル「四季彩畑」・℡ 35-4401　
そすいの郷直売センター　℡ 37-7768 
道の駅　明治の森・黒磯　℡ 63-0399

・・・発送可能（各施設によって条件や受付方法、
　　　料金が異なりますので別途お問い合わせ下さい。）
※また、新鮮な大根は身が割れやすいため、
　発送に際してはその点をご理解を頂ければ幸いです。


